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du Grand Narbonne

(tout le monde s'y retrouve)

Entreprise : La brasserie

Recrute : Cuisiniére/Cuisinier

Ville : Narbonne

Type de poste : CDI - Temps Plein

Effectif a encadrer 5 personnes

Horaires 39 heures par semaine
Rémunération 2200 Euros brut

Contraintes : Travail le weekend et le soir
Publiée le : 13 février 2013

Date de fin de validité de I’annonce : XXXXX

Afin de contribuer a la fidélisation de la clientéle, vous aurez la
Descriptif du poste responsabilité de I'organisation, de la fabrication et de la
qualité des prestations culinaires.

Controler la qualité de la production et sa conformité avec les
regles d’hygiéne et de sécurité alimentaire

R oo Elaborer de nouveaux plats

Vos taches principales : o o _ _
Prévoir des approvisionnements en fonction de la production
Assurer I’animation et la gestion du personnel

Veiller a I’application des regles d’hygiene et de sécurité

Vous avez un brevet professionnel « cuisinier »

Vous avez deux ans d’expérience dans un poste similaire

Profil recherché . . e s
Vous connaissez les régles d’hygiene

Vous travaillez aisément en équipe et vous étes apte a asseoir
votre autorité

Envoyer : CV et lettre de motivation

L’adresse :

Maisonde I’Emploi du Grand Narbonne —Boite a Outils RH -




